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Sedlejovska polévka v chlebu

Kategorie: Houbové polévky
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: CIiff

Suroviny

4 vejce

cibule

sul

kopr

1 slehacku

250 g brambor

kmin

Salek cersvych hub
4 malé kulaté chleby
2 pl hladké mouky
0,5 I mléka nebo podmasli
ocet

Postup

Ocistéte a pokrajejte houby a na kosticky nakrajené brambory vlozime s celou oloupanou cibuli do osolené
vody, okminujeme a uvatime do mekka. Cibuli opatrné vyjmeme, aby se nerozpadla, do polévky vlijeme
mléko nebo podmasli rozslehané s hladkou moukou a povaiime. Potom polévku zjemnime smetanou a
piidame jemn¢ nasekany kopr a natvrdo uvafena vejce na ¢tvrtky. Hotovou polévku podle potteby okyselime
octem. Podavame Na vétsim talifi v malém chlebu u kterého jsme setizli vrchol a opatrné vydlabali stfidu.
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