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Nadivka s uzenym masem

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost:

Autor: Ja

Suroviny

400 g vaien¢ uzené krkovice

5 housek

250 ml mléka

2 1Zice sekané¢ petrzelky

sul

muskatovy kvét

4 vejce

olej na vymazani zapékaci misy

Postup

Maso nakrajime na mensi kostky a vlozime do misy. Housky (nejlépe z ptedchoziho dne) rozkrajime na mensi
kostky, vlozime do jiné misy a zalijeme mlékem. Po chvili z housek vymackame piebytecné mléko a ptidame
k masu. Ochutime nasekanou petrzelkou , muskatovym kvétem, osolime a v§e dobte promichdme. Z vajec
oddélime bilky. Zloutky rozilehdme a p¥idame do misy k ostatnim surovinam a promichame. K bilkiim
ptidame 1zicku studené vody a uSlehdme tuhy snih. Po ¢astech ho vmichame do smési. Smés v mise
urovname, aby vytvofila rovnomérnou vrstvu. Vlozime do pfedem vyhtaté trouby a pe¢eme 30-40 minut
dozlatova. Podavame teplou i studenou.
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