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Kanadske kufe s pikantni rajéatovou omackou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 cibule

1 salek rajského protlaku
1 1zicka pepfte

Na ostrou omacku::

1 1zice worchestru

0,25 1zi¢ky chilli

maslo

Ptiloha::

2 1zicky cukru
bramborova kase nebo ryze
Stava z poloviny citronu
1 1zici octa

sul

2 strouzky ¢esneku

kure

0,5 salku vody

Postup

Ptiprava ostré omacky: - nakrajime cibulku, ddme do hrnce, pfidame pepf, chilli, ocet, worchester, cukr,
protlak, vodu a nechame 15 minut povafit. Pfed koncem vareni ptidame jesté stavu z poloviny citronu, 0,125
masla a ¢esnek. Kousky kuiete osolime a opepiime a vlozime do zapékaci misky. Hotovou omackou zalijeme
kute. Cast omacky jesté uchovame na polévani masa béhem peéeni. Kufe vlozime do trouby a pe¢eme pii
180°C asi 30-35 minut. Poddvame s bramborovou kasi nebo i s ryzi.
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