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Broskve

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

3 vajcia - Cesto : -

140 g praskového cukru

160 Plnka : -

120 g praskového cukru

rum podla chuti

jahodovy bretdn (potravinova farba)
2 vajcia

jemny krystal’. cukor na obalovanie
170 g vyberovej hrubej muky

Postup

Zitky vymiesame s cukrom, priddme muku premie$ant s praskom do pediva a vlazn vodu. Vmiesame tuhy
sneh z bielkov. Formicky na indidnky vymastime a vysypeme mukou. Do polovice ich naplnime cestom a
upecieme v mierne vyhriatej rare. Plnka : V kotliku nad parou vymieSame vajcia s praskovym cukrom. Do
vychladnutej hmoty vmieSame dobre vymieSany margarin. Vnutro kola¢ikov vydlabeme ostrou lyzickou a
podrla chuti dofi nakvapkdme rum. Plnime plnkou a po dva kusy pospdjame. Breton rozpustime v troche vody
a broskyne nim $tet¢ekom namal'ujeme. Obalime v jemnom kryStdlovom cukre, ozdobime jemnym zelenym
listkom a ulozime do papierovych kosickov.

Doba pripravy 1,35 hod.
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