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Mancin Satek

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Party s kuchafem - 7.1.2006 - TV

Suroviny

400 g drtibezich jater
100 g anglické slaniny
1 mala cibule

0,5 kg brambor

2 vejce

mléko

hladké mouka

sul

peprt

cesnek

majoranka

olej

worchestrova omacka

Postup

Nejdrtive si pfipravime béznym zplisobem smés na bramboraky. Nastrouhdme brambory, pfidame do nich
trochu mouky, vajicka, prolisovany ¢esnek, koteni a pofadné promichame. Pak peceme na rozpaleném oleji
bramboraky.Na panvi orestujeme na kosticky nakrajend jatra, anglickou slaninu, cibuli a zastfikneme
worchestrovou omackou.Touto smési pak naplnime bramborak.

Poznamka
KR-635. Dil &. 276.
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