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Olus

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

400 g hovézi maso
3 ks brambory
240 g Cerstve zeli
1 ks cibule

1 ks mrkev

1 1zice maslo

sul

Postup

Tucéné hovézi maso uvaite v osolené vod¢, vyndejte a nakrajejte na kousky.
Do scezeného vyvaru piidejte poloviny brambor a vaite 20 minut. Pfidejte pokrajené zali a kousky mrkve a
uvaite domékka. Do talize dejte kousky masa, zalijte polévkou a posypte koleCky syrové cibule.

Poznéamka
KR-839. Hovézi polévka. Baskirska kuchyné.
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