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Tutyrylgan tauyk

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

0,5 hrnku - mléko
sul

1 1zice zelatina
100 g maslo

6 ks vejce

750 g vyvar

1 ks kure

Postup

Rozslehejte vejce, mléko, Spetku soli a rozehtaté maslo jako na omeletu. Kufe operte a opatrné prsty oddélte
ktzi. Dovnitf vlijte naSlehanou vaje¢nou hmotu a otvor zasijte. Kufe pomalu uvaite v mirn€ osolené vodé
domekka. Uvarené kute vyndejte, nechte vychladnout, naporcujte a polozte do hlubsi misy nebo pekacku.
Kufe ozdobte kole¢ky mrkve, citronu, zelenou petrzelkou apod., zalijte Zelatinou a nechte ztuhnout. Zelatinu
namocte a nechte nabobtnat. Zied’te vyvarem a uved'te do varu, az se Zelatina rozpusti, a proced’te.

Poznédmka
KR-840. Kufe v aspiku. Baskirska kuchyné.

Strana 1/1



