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Tucna slepice na ving

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

INGREDIENCE::

sul

citrobnova st'ava
sklenka ¢erveného vina
ocet

petrzelka

1 slepice

pept

100 g masla

300 g rajcat

cibule

vyvar

1 1Zice raj¢atového protlaku

Postup

POSTUP PRIPRAVY: Tuénou slepici opereme, osuime a naporcujeme. Na masle ze viech stran dogervena
opeceme a vyjmeme. Na zbylém tuku osmahneme nasekanou cibuli, pfidame rajcatovy protlak, pepft, vino,
trochu octa a vyvar. Povafime, vloZzime porce masa a dusime domékka. Pfed koncem piidame kolecka rajcat,
Zakapeme citronovou Stavou a podle chuti dosolime. Porce na talifich prelijeme $t'avou, oblozime rajcaty a
posypeme nasekanou petrzelkou. Podavame s duSenou ryzi.
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