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Athénska jehla

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

2 papriky

hladka mouka
Ingredience::

400 g libového veptrového masa
2 cibule

1 1Zice koteni na gyros
1 citron

maslo

slanina

1 Izice oleje

2 rajcata

Postup

Postup piipravy: Maso nakrajime na kostky, posypemem kofenim, promichame s olejem a nechdme pul
hodiny odpocinout. Na jehlu navlékame stfidavé maso, cibuli, slaninu, kousky papriky. Jemné poprasime
moukou a opékame v rozpaleném oleji. Do vypeku vlozime nakrajena rajcata a podusime je. Jehly prelavame
podusenymi raj¢aty, zdobime platkem citronu a poodavame s ryzi nebo brambory.
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