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Kotlety pecené v alobalu

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

4 veptové kotlety

4 platky anglické slaniny
4 platky tvrdého syra
4 platky Sunky
grilovaci koteni

sul

rajské jablko

paprika

cesnek

sul

pept

hoi¢ice

Postup

Postup ptipravy: Kotlety naklepeme, na okrajich nafizneme, osolime, potfeme hoi¢ici s rozmackanym
cesnekem a posypeme grilovacim kofenim. Na kaZzdou kotletu poloZime platek anglické slaniny, syra, Sunky,
rajCete a posypeme nudlickami papriky a popeptime. Takto piipravené kotlety (kazdou zvlast’) zabalime do
lehce olejem vytifeného alobalu a peCeme na plechu asi 0,5 hodiny. Podavéame s hranolky.
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