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Kulajda

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

30 g suSenych hub (nebo 10x tolik Cerstvych hub)
1,2 dcl vody

sul

0,5 1zicky kminu

600 g brambor

2 dcl smetany

1 IZice polohrubé mouky

4 vejce

kopr

ocet

Postup

Houby uvaiime v osolené vod¢, pridame kmin, na kostky brambory a vaifime do polomékka. Potom vlijeme
smetanu s moukou a povatime. Polévku ochutime rozsekanym koprem, doplnime vejci a podle potieby ocet.
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