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Bublanina piskotova

Kategorie: Zakusky
Hodnoceni: **#**
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 vejce

5 1zic horké vody do Zloutkt
20 dkg cukru

20 dkg hrubé mouky

0,12 prasku do peciva

Postup

Zloutky zalijeme vielou vodou a §lehame do pény, piidame cukr a §lehdme, aZ je z pény krém. Zv1ast
uSlehdme snih, do kterého zaSlehdme zbyly cukr. Do Zloutkové pény piiddvame po 1zicich mouku, do které
jsme proseli prasek do peciva. Nakonec lehce vmichame snih. PeCeme ve vice vyhtaté troubé. (vice nez
175°C).
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