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Trojhranky

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g cukru

0,75 1zice Vita kavy
2 1Zice studené vody
200 g polohrubé mouky
tuk (na plech)
mouka (na plech)
ofechy nebo mandle
Zloutky

KREM:

200 g masla

100 g cukru

1 vanilka

trochu Vita kavy

1 vanilkovy pudink

Postup

Zloutky, vatici voda a asi 15 minut vatime, pfidame cukr a §lehdme 20 minut. Potom smichame s Vita kavou.
K bilkiim pfiddme studenou vodu a uSlehame snih, ktery lehce vmichédme stfidavé s moukou k utifenym
zloutkiim.T¢sto rozetfeme na vymazany a vysypany plech a upeCeme. Vychladly nakrdjime na pruhy, spojime
s krémem, potfeme také krémem povrch a zdobime mandlemi nebo ofechy. KREM: maslo, cukr, vanilku
utfeme, piimichavame uvareny pudink a Vita kavu.
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