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Dobroty v bramboraku

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Jako napli miZete pouZit:

0,5 hermelinu - 1.

100 2. zhruba

3. platek uzeného a nastrouhanou cihlu (20g)

4. orestovany platek kutfeciho a nastrouhanou cihlu (20g)

5. orestovany platek veptové kyty a nastrouhanou cihlu (20g)
v podstaté Ize pouzit vSe, na co mate chut'...

Postup

Polovinu brambor nastrouhdme na jemném struhadle a druhou plilku na hrub8im struhadle. Cibuli nakrédjime
najemno a ¢esnek prolisujeme. To vse ddme do jedné misky. Ptidame celé vejce, osolime, opeptime, pridame
vegetu, mléko a majoranku. Zamichame. Pfiddvame hladkou mouku, dokud ndm nevznikne hustsi tésto.
Pokud mate udé€lano tésto, tieba i podle vlastniho receptu, dejte si rozhtat olej na panev. Doporucuji vyssi a
vetsi panev, ale NE WOK!!! Klasickou... Na rozpalenou panev naneste rovnomérnou vrstvu, spis tenci.
Nechte si vétsi polovinu tésta. Ohen ztlumte. Doprostied na tésto na panvi polozte co nejrychleji hermelin,
nivu..., co jste si zvolili. Pokud jste se rozhodli pro maso, tak doporucuji teplé, ptimo z panve nebo ohiaté z
mikrovinky. Platek poloZte, stejn€ jako hermelin, doprostied tésta a na maso nasypejte syr. Pokud jste tak
udé¢lali, vezméte druhou polovinu tés
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