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Cesnekova polévka s osmaZzenym chlebem

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

1 hlavicka ¢esneku

300 g bilého chleba (z predchoziho dne)
4 1Zice olivového oleje

1 1zicka papriky

sul

pept

1 I masového vyvaru (ze sklenice)

4 vejce

2 1zice olivového oleje (na smazeni)

0,5 bagety

Postup

1. Cesnek oloupeme. Bily nebo tmavy chléb nakrajime na kosti¢ky. Olivovy olej rozehiejeme v hrnci a chléb
na ném dozlatova opeCeme. Poté na chléb prolisuje-me Cesnek. 2. Okotenime soli, pepifem a paprikou a
zalijeme ma-sovym vyvarem. Uvedeme do varu a nechame asi 20 min. na mirném ohni vafit. 3. Troubu
predehiejeme na 200 °C. Cesnekovou polév-ku pielijeme do 4 keramickych misek a do kazdé z nich
nabérackou opatrné dame rozklepnuté vejce. Podle po-tieby jeste¢ dochutime pepiem ¢i soli. Misky vlozime do
trouby a zapékame 10 min. 4. Bagetu roziizneme na krajicky. Na panvi rozehifeje-me olej a krajicky na ném
usmazime dozlatova. Podavame k hotové polévce.
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