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Francouzska ¢esnecCka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g brambor

sul

1 litr vody

0,25 litru mléka
30 g masla

4 strouzky Cesneku
petrzelka

Postup

nadoby, brambory rozS§touchame s horkym mlékem a vymichdme na kasi. Ztedime slitou vodou z brambor,
pfidame kousek masla, utfeny ¢esnek - nechdme projit varem a nakonec vlozime hodné sekané petrzelky.
Je to jednoduché, jemné a vyborné. Tento recept pouzivam, kdyz vim, ze mi urcite zbyde bramborova kase,
tak si schovam vodu a vecer mame prima polévku
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