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Tondovo kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

kute

cibule (hodn¢)

mrkev (hodng&)

celer

petrzel

4 strouzky Cesneku na platky
2-3 bobkovy listy

2 maly rajsky protlaky
kecup

provensalské koteni
sul

Postup

1. Na pekac dame cibuli, mrkev, celer a petrzel. Na to polozime nasolené kute, strouzky ¢esneku nakrajené na
platky, bobkovy list. Rajské protlaky rozetfeme po kufeti a jesté pridame trochu kecupu. Posypeme
provensalskym kotenim podlijeme vodou a peCeme.

2. Jako ptilohu podavame hoskovy knedlik ale nejlepsi je jen se chlebem.
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