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Driubetzi zaludky duSen€ po znoemsku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

500 g drabezich zaludk

300 g sladkokyselych okurek
1 plna 1zice hladké mouky
pept

50 g sadla

1 vétsi cibule

sul

Postup

Zaludky nakrajime na mensi kousky. Na sadle zap&nime cibulku a Zaludky na ni osmazime. Osolime,
opepiime,Podlijeme vodou a dusime. Kdyz zac¢inaji zaludky méknout, pfiddme polovinu nakrajenych okurek a
spole¢né dodusime do meékka. Mékké zaludky se $tdvou pak zaprasime moukou , dobfe vymichame, zalijeme
vodou a povarime. Nakkonec ptidame doruhou polovinu pokrajenych ( postrouhanych ) okurek.
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