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Cervene¢ kufe trochu jinak

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cukr krupice( 150 g
mlety zazvor( |1 1zicka
2 1Zice ocet! |

olej na smazenil |

750 ml vodal

sojova omackal 14 1zice
sull]

1,25 kg celé kute

Postup

Postup:

Kufe s kiizi rozdélime na 12 kouskii. Na rozpalenim oleji maso prudce osmazime ze viech stran. Stavu z masa
nechdme vysmazit, potome prilijeme olcet, opét nechdme vysmazit a poté pridime vodu. (Maso by mélo byt
ponofeng).

Na prdkém ohni vatime asi 10 minut. Pak pfiddme stil, zdzvor a cukr se sojovou omackou. Ptiklopime poklici
a jesté dusime na mirném ohni. Kufe z¢€ervend, voda se odpafi a na dné€ panve zlstane pouze st'ava. Maso

r~r

naservirujeme spolecné s ryZzi na talife a Stdvou z masa ryZi pielijeme.
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