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Jahodovo-jogurtovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 bali¢ek détskych piskott

ovocna Stava nebo likér

Krém:

2 1Zice Zelatiny

1 dl mléka

3 kelimky bilého jogurtu (450 g)

3-4 1zice piskového cukru

1 balicek vanilinového cukru

250 g jahod

Rosol:

1 I ovocné stavy

1 I vody

1 bali¢ek pudinkového prasku s jahodovou ptichuti
Na ozdobeni: uslehana smetana, jahody

Postup

Dno i stény dortové formy vylozime piskoty, které jsme pokapali ovocnou §t'avou nebo likérem. Zelatinu
namoc¢ime do vlazného mléka a nechame nabobtnat. Bily jogurt, cukr, rozpusSténou Zelatinu a jahody
naslehame do hladkého krému. Na piskoty rozetieme polovinu krému, pokryjeme piskoty a zakryjeme
zbyvajicim krémem. Z ovocné §t'avy, vody a pudinkového prasku uvatime rosol. Jahody ozdobné rozlozime
na povrch krému a zalijeme je rosolem. Dort nechame v chladni¢ce ztuhnout a rozlezet. Pfed podavanim jej
ozdobime pevné uslehanou smetanou a jahodami.
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