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Slepice na smetan¢

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1zicka sladke papriky
2 1Zice oleje

2 dI smetany

200 g paprik

cibule

sul

Ingredience::

2 1zice masla

4 porce slepice
vyvar z dribkt

200 g rajcat

2 1zice hladké mouky
20 g slaniny

Postup

Postup pfipravy: Porce slepice protkneme slaninou, osolime a opeceme na masle a oleji. Vyjmeme, do tuku
piidame nadrobno nakrajenou cibuli a osmahneme ji. Vmichdme mletou papriku, vloZime zpét porce slepice,
podlijeme trochou vyvaru a dusime téméf domékka. Pfidame na dilky nakrajena raj€ata a na prouzky
nakrajené papriky a dodusime. Nakonec zalijeme smetanou rozmichanou s moukou, omacku osolime a dobie
povaiime. Podavame s téstovinami.
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