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Masove kulicky DumDum

Kategorie: Mleté maso
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor:

Suroviny

4 Zampiony (normal)

2 rajCata (normal)

0,3 kg baby rajcat

1 cibule

0,5 ptl hrsti petrzelové nati

0,5 kg okotenéného hovéziho mletého masa, néco jako
1 pytlik Spaget

na karboSe (vejce, orohli, kofent ...)

2-4 strouzky ¢esneku

(10 dkg platkt lib. fermentovaného masa, 4 hlavkova srdicka, ...).
strouhany syr

olej

sul, pept

Postup

Do predptipravené fase z ochucené¢ho mletého masa zabalime baby rajcatka. Chceme-li si pfi ptipravé nebo

konzumaci uzit legrace, raj¢atka predem nepropichneme vidlickou — pak to budou teprve ty pravé DumDum
kule (zejména pii ohfevu predsmazenych a nepropichnutych DumDum kuli¢ek v mikrovince si pfijdeme na

sveé).

Kulicky osmazime v olejové 1azni a odlozime stranou. Na ¢asti zbylého oleje osmahneme cibulku,
nakrdjené zampidny, oloupana nakrajend rajcata a Cesnek, osolime, opepiime a prohfejeme.

Al dente uvatené Spagety ddme do rodinné misy, pokecame je cesneko-rajcato-zampionovou smési,
ptiddme opecené DumDum, posypeme petrzilkou, lehce promichneme, obloZzime kornoutky prSutu, srdicky
salatu a zasypeme strouhanym syrem.

Nepridavame zadné talidanské koteni, omacku nebo nedejboze kecup. Radégji si vychutndvame klasickou
¢eskou improvizaci. A kdyz vam naplit horkych DumDum kuli laskovné vybuchne pti zdkusu rovnou do
xichtu, na triko, zdkajdu potomka nebo na daiiovy pfiznani, to je teprve rachot
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