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Kufreci perkelt

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: Frantik

Suroviny

600 g kutfeciho masa ze stehen

100 g sadla

4 rajCata

1 strouzek ¢esneku

2 velké cibule

1 baleni MAGGI Omacka na Kuie na paprice

1 feferonka

2 Izice sladké mleté papriky

1 1zicka palivé papriky

1 baleni husté sladké smetany miiZze byt i zakysana
1 kostka MAGGI Zlaty Slepici bujon se zeleninou
kmin

sul

pept

Ptiloha:MAGGI Dobry hostinec

Bryndzové korbaciky nebo vietena

Postup

Na sadle osmazime cibuli nakrdjenou na hrubé¢;jsi kostky, ptfiddme maso nakrajené na kostky, osmazime dokud
se maso na povrchu nezatdhne.

Potom ptidame papriku, posekanou feferonku, kmin, stl, pept, chvili vSe zarestujeme.

Zalijeme trochou vyvaru z MAGGI Zlatého Slepi¢iho bujonu se zeleninou a za obcasného michani piikryté
dusime domékka.

Nakonec vmichame obsah sklenice MAGGI Omacka na Kufe na paprice, smetanu, povaiime a podavame.

Perkelt je jasné Cervené barvy a je trochu ostiejsi chuti.
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