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Brnénsky drak

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 az 600 g veprove kyty
2 1Zice oleje

20 g masla

sul

mlety pept

hot¢ice

kien

kecup

pazitka

Postup

Z veptové kyty si nakrajime podélné platky a po celé plose udélame zarezy (mtizku). Osolime, opeptime a
zprudka opeceme po obou stranach na panvi na rozpaleném oleji. Pfiddme maslo. Jednotlivé porce na povrchu
miizky postiikdme tenkymi prouzky keCupu, hoicice a posypeme jemné nastrouhanym kienem. Poddvame s
bramborem a zeleninovym salatem (dobie k tomu chutna i ladi salat z ¢erveného zeli)
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