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Kulajda

Kategorie: Houbové polévky
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Zdenalek

Suroviny

2 hrsti suSenych hub

sul

Spetrka kminu

4 brambory, oloupané a nakrajené na kosticky
100 ml smetany ke Slehani

2 1zice hladké mouky

100 ml zakysané smetany

kopr podle chuti

1 vejce

ocet na dochuceni (nemusi byt)

Postup

1) Houby zalijte pfiblizné litrem vody a osolte. Chvili povaite a pak prisypte kmin a nakrajené brambory.
Vaite, dokud nejsou skoro mekkeé; trva to asi ¢tvrt hodiny.

2) Ve smetan¢ na Slehani rozkvrdlejte mouku, vlijte do polévky a povaite. Pfidejte zakysanou smetanu,
prohiejte a ochutte koprem. Rozklepnéte do polévky vejce a rozmichejte. Dochut’te soli a pfipadné octem.
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