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Frankfurtska polévka

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Zdenalek

Suroviny

sladké paprika, stl, pept

200 g parku

2 sttedni brambory, pokrajené na kosticky
30 g hladké mouky

30 g masla

1 cibule

1,5 1 masového vyvaru

mléko

Postup

1) Na masle zpénime cibulku, zapra§ime moukou a pfipravime svétlou jisku, odstavime z plotny zasypeme
paprikou a zalijeme vyvarem.

2) Nechame vafit asi 15 minut a potom piecedime pies sitko. Pfidame pokrajené brambory a jesté asi 10 minut
vatfime. Ke konci vafeni zalijeme mlékem a pfidame jako vlozku na kolecka nakrajené parky.
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