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Merunkové kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Apetit - Listopad 2006

Suroviny

4 kufeci prsicka

1 mensi cibule

300 ml drabeziho vyvaru

1-2 1zice meruiikové zavareniny

1 1zicka Cerstvych tymidnovych listki

stil a pepi na dochuceni

PRILOHY:

Brambory na jakykoli zplsob, vyborna je kase

Postup

1) Kufeci prsa nakrajejte na tenci platky, lehce naklepejte, osolte a opepiete. V hlubsi panvi s nepfilnavym
povrchem (na té se to obejde i bez oleje) je zprudka osmahnéte. Vyjméte a nechte na teplém miste.

2) Do panve nasypte cibulku nakrajenou na twenka kolecka, zalijte vyvarem a ptived'te k varu. Pak ptidejte

merunkovou zavareninu, promichejte a povaite do zhoustnuti. Ochutnejte, ptipadné dolad’te soli a pepiem.
Vlozte maso a nechte prohtat. Posypte tymianem. Podéavejte s bramborami na jakykoli zptisob.
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