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Diplomatické palacinky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Tésto:

220 g hladké mouky

2 vejce

0,5 1 mléka

sul

olej

Népln:

400-500 g dritbeziho masa

50 g anglické slaniny

50-100 g sterilovanych zampiona
50 g sekanych vlaSskych otfechil
2 cibule

grilovaci kotfeni

kecup

Na ozdobu: 150 g strouhaného syra
8 kompotovanych hrusek

8 1zic jefabinového kompotu
petrzelka

Postup

Z ptisad na palacinky umichdme hladké tésto, které nechame 30 minut odpocinout (mizeme také pouzit
hotovou smés v prasku). Na vétsi panvi upeCeme na oleji 8 palacinek. Nadrobno nakrdjenou cibuli zpénime na
oleji, pfiddme drobné kosticky masa a zprudka restujeme doméekka. Pfiddme jemné pokrajenou slaninu, platky
zampionu a ofechy. Okofenime podle chuti a jesté chvili restujeme. Palacinky naplnime smési, stoc¢ime a
klademe na plech vyloZeny pe€icim papirem. Posypeme strouhanym syrem a v rozehtéaté troub¢ asi 10 minut
zapékame.

Na talifi zdobime hruskami, jefabinkami, petrzelkou a ozdobime ke¢upem.
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