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Téstoviny s kufecim masem v beSameloveé omacce

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g téstovin
250 g kufeciho masa
kari,cibule,siil, olej, Iks kondenzovaného mléka(tatra),Solamil

Postup

Uvatime té€stoviny v osolené vod€, mezitim pokrdjime nadrobno jednu cibuli, nakrdjime na kosticky kuteci
maso, vlozime do nddoby, smichdme s cibuli, pfidame kari(aZ se vSe zbarvi doZluta), osolime , zalijeme
olejem,poté zasypeme solamilem, vSe promichame.

Rozpalime trochu oleje , vlozime smés a usmazime,nakonec zalejeme jednou Tatrou, jakmile smés zhoustne
a vytvoii se omacka,mame hotovo.

Poznamka

Téstoviny miizeme podavat jako prilohu, nebo je zamichame do omacky. Do omacky je mozné rovnéz pridat
riznou zeleninu(kukufici, mrkev, hrasek apod.)

Strana 1/1



