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Zapékané kuteci maso v houbové omacce

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg brambor, 150 g masla, sil, 4 kufeci fizky
Na houbovou omacku:
100 g susenych hub, 1 1 mléka, 1 zakysana smetana, 3 1zice hladké mouky, stl

Postup

Brambory oloupeme a nakrdjime na platky, vklddame do vymazané zapékaci misky, osolime. Na brambory
pokladame osolend kufeci prsa. Omacku udélame tak, Ze dame vafit suSené houby do vody. Z mléka, mouky a
kysané smetany udéldme smés na zahusténi vatfenych hub a osolime. Smési z hub zalijeme kufeci prsa s
bramborami a peCeme v troub¢ asi 45 minut az 1 hodinu.
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