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Kufeci jambalaya s ryzi

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

kufte, rozporcované, vykosténé a nakrajené

200 g vaien¢ho uzeného masa, nakrajeného na malé kousky
150 ml rajské stavy

200 g masla

300 g ryze

1 velké cibule, nakrajena nadrobno

1 paprika nakrajend na drobno

300 ml kufeciho vyvaru

1 rozdrceny strouzek cesneku

1 celer, nakrajeny na drobné kousky

koteni:

2 bobkové listy, 2 zelené papriky nakrajené na malé kousky, 1 1zicka cayenského pepte, 1 1zicka tabasca, 1
1zicka Cerného pepie

1 1zicka soli

Postup

V malé misce smichame vSechno koteni.

Mezitim si v hluboké panvi nebo v hrnci rozpustime maslo, ptidime polovinu cibule, celeru a papriky a
pifimichame sm¢s koteni.

Ptfidame nakrajené uzené maso a na velkém plameni za stalého michani restujeme, az je cibule tmavé hnéda.
Ptidame zbytek cibule, celeru a papriky a restujeme dalSich 5 minut.

Ptidame rajskou $t'dvu a vafime 5 minut.

Do panve nasypeme kuieci maso a za ob¢asného michani vaiime asi 15 minut.

Ptimichéme ryzi, ptikryjeme poklickou, snizime pfikon na minimum a dusime 12 minut.

Pridame kufeci vyvar, pfivedeme k varu a dusime az je ryZe hotova.
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