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Kureci saté

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g kufeciho masa

cibuli

3 strouzky Cesneku

0,5 1zicky kari

sul

2 1Zice oleje

3 1zi¢ky pokrajenych arasidii
pul 1zicky citr. Kiry

Postup

Maso nakrajime na mensi kousky a smichame s rozkrajenou cibuli a cesnekem, kofenim a olejem. Nechame
odlezet 2 hodiny v chladu. Pak osolime a prudce opékdme na oleji na panvi.

Podavame s ryzi. K pokrmu ptiddvame misku pokrajenych, osolenych a hodné opeptenych rajcat, sardelovou

pastu, dilky citronu a kokosové mléko (strouhany kokos smichany s kondenzovanym mlékem do hustoty
Slehacky). Nakonec posypeme oprazenymi arasidy.
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