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Pecené kure s horcici a téstovinami

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

8 porci masa z kufete
4 1Zice dijonské hoicice
2 1Zice citronovée stavy
1 IZice hnédého cukru

1 1zicka papriky

3 lzice méku

400 g téstovina - muslicky
1 IZice olivového oleje
stl a pept

Ptiloha::

téstoviny tvaru musle

Postup

Na dno zapékaci misky rozlozime v jedné vrstvé porce masa.

Smichame maslo, hot¢ici, citrébnovou stavu cukr,, papriku, sal a pept.

Smés naneseme na horni ¢ast porci a 15 minut zapékame v predehtaté troubé pii teploté 200 °C

Pak vyjmeme misku z trouby, porce kufete obratime a potieme piipravenou smési a posypeme je makem.
Pak vratime opét na 15 minut do trouby.

Zvlast uvatime té€stoviny (musle).
Téstoviny poddvame na talifivh s kousky peceného kutete a prelit¢ omackou.
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