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Broskvovy pudinkovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 broskvovy kompot

2 hrnky broskvové §tavy (na potiebné mnozstvi §tavu dofedime vodou)
4 1Zice mouckového cukru

4 1zice mandlovych lupinki nebo ofecht

1 balicek détskych piskott

1 pudinkovy prasek (vanilkovy nebo s ovocnou ptichuti)

2 1zice masla

rum

Slehacka a cukrové perlicky na ozdobu

Postup

1. Piskoty rozlozime na dno dortové formy a pokapeme je rumem a trochou §t'avy z kompotu.

2. Broskvovou $tavu osladime, vmichame pudinkovy prasek a za stdlého michani povatime. Hotovy pudink
nechame chvili vychladnout. Do vlazného pudinku zaslehdme po 1zickach maslo.

3. Piskoty na dn¢ dortové formy potieme ¢asti krému, posypeme mandlovymi lupinky nebo ofechy a
poklademe platky broskvi. VSe opét potfeme krémem, poklademe piskoty a nasleduje posledni vrstva krému,
kterou zasypeme ofechy, a povrch dortu ozdobime platky broskvi.

4. Hotovy moucnik nechame ditkladné vychladit a pfed podavanim ho dozdobime Slehackou a cukrovymi
perlickami
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