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Uzena rolka se zelim a knedlikem

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g uzené rolky

1 cibule

1 maly pérek

0,5 1?ice sadla

400 g kysaného zeli

kmin

sul

1 1zice cukru

600 g brambor vatenych ve slupce
100 g krupice

100 g hrubé mouky

1 vejce

1 1zice posekané patitky a svazek kaderavé petrzelky na ozdobeni

Postup

Uzenou rolku vlozime do vrouci vody a uvatime domékka. Mezitim oloupeme cibuli a najemno posekame,
porek ocistime a nakrdjime na tenkd kolecka. Rozehiejeme sadlo a cibulku a porek na ném zpénime. Potom
piidame kysané zeli, kmin, stl, a cukr, zamichame a podlijeme zhruba 100 ml vody. Pii mirné teploté dusime
piiblizné¢ 30 minut. Brambory oloupeme, nastrouhame najemno, ptiddme krupici, mouku, vejce a stl.
Vypracujeme tuhé tésto, které rozdélme na dvé stejné ¢asti. Z kazdé vytvarujeme valecek o priméru asi 6 cm.
Knedliky vlozime do vrouci osolené vody a ihned je opatrn€ pomoci vafecky odlepime ode dna. Vatime
zhruba 15 minut za ob¢asného otaceni. Uvarené knedliky vyjmeme a rozkrajime na platky. Uzenou rolku
naporcujeme a upravime na talife spolu s kysanym zelim a bramborovymi knedliky, které posypeme
posekanou pazitkou. Pfed podavanim pokrm ozdobime kadefavou petrzelkou. Mnozstvi staci pro 4
osoby.Uzenou roku vlozime do vrouci vody a uvaiime domé€kka. Mezitim oloupeme cibuli a najemno
posekdme, porek ocistime a nakrdjime na tenkd kolecka. Rozehiejeme sadlo a cibulku a pérek na ném
zpénime. Potom ptfidame kysané zeli, kmin, stl, a cukr, zamichame a podlijeme zhruba 100 ml vody. Pti
mirné teploté dusime pfiblizn¢ 30 minut. Brambory oloupeme, nastrouhdme najemno, pfidame krupici,
mouku, vejce a stll. Vypracujeme tuhé tésto, které rozdélme na dvé stejné casti. Z kazdé vytvarujeme valecek
o primeéru asi 6 cm. Knedliky vlozime do vrouci osolené vody a ihned je opatrné pomoci vatecky odlepime
ode dna. Vatime zhruba 15 minut za ob¢asného otaceni. Uvarené knedliky vyjmeme a rozkrajime na platky.
Uzenou rolku naporcujeme a upravime na talife spolu s kysanym zelim a bramborovymi knedliky, které
posypeme posekanou pazitkou. Pfed podavanim pokrm ozdobime kadefavou petrzelkou. Mnozstvi staci pro 4
osoby.
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