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Pivni precliky

Kategorie: Slané
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost:

Autor:

Suroviny

500 g polohrubé mouky
125 g ztuzeného tuku
30 g drozdi

2 zloutky

mlety pept

sul

cukr

3,5 dl vlazného piva (7,-8°) naptl svétlé a tmavé
mouka na val

hrubé stl

kmin

mak

sezamové seminko

Postup

Do hluboké misy dame ptresatou mouku a udélame dulek. Pfiddme rozdrobené drozdi, Spetku cukru a zalijeme
¢asti vlazného piva. Dame na teplé misto nakynout. Poté pfidame rozpustény tuk, stl, pept, jeden Zloutek,
fezané pivo (svétlé a tmavé). Dukladné vymichame. Dame na teplé misto vykynout. Poté tésto rozdélime na
malé dilky. Na vale s moukou je vytvarujeme na tenké, dlouhé prouzky (spojime je na precliky nebo rtizné
tvarujeme) a klademe na plech. Lehce potieme Zloutkem, posypeme soli a dalSimi uvedenymi ingrediencemi.
Precliky ve stfedn€ vyhtaté troub¢ zvolna upeceme.
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