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Slehané biftecky

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

30 dkg mletého masa
2 brambory

3 stroucky Cesneku
mlety pept
majoranka

petrzelka

sul

tuk na smazeni

Postup

Do mletého masa pfidame jemné nastrouhané syrové brambory, zloutky, prolisovany ¢esnek a kofent,
osolime. Nakonec vmichdame pevné uSlehany snih z bilkti. Do rozehtatého oleje vkladame po 1zickéch kousky
hmoty, které vidlickou upravime na placicky a smazime do zlatova. Biftecky odlozime na papirovy ubrousek,
ktery odsaje prebytecny tuk. Oblozime zeleninou a podavame s opeCenymi brambory a tatarskou omackou
nebo hoi¢ici.
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