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TastiCky s ofiSkovou naplni

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

20 dkg hladké mouky

28 dkg tuku

1 vejce

trochu vody (asi za jedno vejce)

1 Spetka soli

Napln:

15-20 dkg strouhanych ofiskil
citrénova ktlira

1-2 Izice jemné strouhané housky
1-2 1zice mouckového cukru

Postup

Zad¢lame tésto (tuk nerozpoustime, ale jen zpracovavame zmékly) a ddme nejméné 12 hodin odpocinout v
chladu. Potom tésto vyvalime na placku o sile 2-3 mm, radylkem udélame malé ctverecky, pridame ofechovou
napln a dva rohy proti sobé pevné stiskneme. Peceme v horké troub¢ a jesté teplé obalujeme v mouckovém
cukru s vanilkou. VSechny ingredience na napli rozmichame, spafime horkym mlékem a vymichame na
hustotu, se kterou se nam bude dobfe pracovat.
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