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Vanilková kolečka

Kategorie: Cukroví

Hodnocení: nezadáno

Počet porcí: 

Náročnost: 

Autor: 

Suroviny
250 g másla
150 g moučkového cukru
1  sáček vanilkového cukru
1  vejce
125 g maizeny
300 g hladké mouky
1 lžička prášku do pečiva
Na ozdobu:
čokoládová poleva

Postup
Do nádoby dáme změklý tuk. Přidáme cukr, vanilkový cukr, vejce, maizenu, 0,3 mouky,prášek do pečiva a
dobře promícháme. Nakonec přidáme zbylou mouku, těsto proděláme a rozdělíme na dvě poloviny. Z obou
vytvarujeme válečky o průměru asi 3 cm. Poskládáme na vymaštěný plech a v předehřáté troubě upečeme. Po
upečení kolečka rozdělíme na plechu a naskládáme těsto vedle sebe. Štětcem namočeným v čokoládové
polevě malujeme proužkovaný vzor.
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