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Holandske ¢ajoveé pecivo

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g masla

100 g mouckového cukru
1 vanilkovy cukr

2 vejce

sul

citronova ktira

400 g hladké mouky

1 1zicka prasku do peciva
Poleva:

100 g cokoladové polevy
20 g kokosového masla
kokosova moucka

Postup

Masla utfeme, pridame cukr, vanilkovy cukr, vejce sul, citr. kiiru. Potom po 1zicich piidavame mouku s
praSkem do peciva. T¢sto plnime do sacki se zdobitkem ve tvaru zubaté trubicky a nastfikdme ho na plech
tak, aby vznikly ty¢inky. Peceme v predehiaté troubé asi 15 minut. Vychladlé tyCinky slepujeme jahodovou
marmeladou. Cokoladovou polevu s kokosovym maslem rozmichame ve vodni lazni dohladka a ty¢inky
ponoiime z jedné strany a obalime v kokosové moucce.
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