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Mandlové rohlicky

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g masla

250 g mouckového cukru

1 séacek vanilkového cukru

1 vejce

125 g maizeny

250 g hladké mouky

2 1zicky prasku do peciva

125 g mletych mandli

1-2 balicky ¢okoladové polevy

Postup

Do misy vlozime zm¢kly tuk, cukr, vanilkovy cukr, prasek do peciva, vejce, maizenu, 0,3 mouky a mandle.
Vse dobie promichame a priddme zbylou mouku, tésto propracujeme a ddme do chladna. Plech vylozime
papirem na peceni, tésto naplnime do stiikacky a stiikdme rohlicky. PeCeme ve vyhraté troubé a po upeceni
klademe na rost a nechame vychladnout. Poloviny rohlicku macime v ¢okoladové polevé.
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