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Bertolli-kufe na olivach

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g kufecich prsicek

200 g stiidky z bilého peciva

50 g ¢ernych oliv

50 g zelenych oliv

100 ml olivového oleje Bertolli Extra Vergine
snitka Cerstvé bazalky

cerstvé mlety pept

sul

Postup

Prsicka zprudka opeceme na oleji z obou stran asi 2 minuty. Olivy a bazalku rozsekdme na jemno, ptidame
pept, rozmélnénou stiidku a olivovy olej. VSe promichame a navrsime na maso. Vlozime do trouby na
rozehiaté na 180°C a peceme zhruba 10-15 minut. Servirujeme s bilym pecivem a zeleninou
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