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Kufe smazené v téstiCku

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kute

50 g mouky

2 lzice bilého vina
1 1zicka oleje

2-3 bilky

sul

Postup

Kufte nakrajime na ctvrtky, stehna ohneme a sepneme 3$pejli, kiidla zalomime dozadu, ¢tvrtky osolime,
obalujeme v tésticku a smazime v rozehiatém oleji. Tésticko: V hluboké mise smichdme vino, olej a mouku.
Tésticko ma mit hustotu jako kapani. Je-1i hustsi pfiddme troSku mléka. Nakonec vmichame do tésticka snih
uslehany z bilkt
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