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Kufeci rolada

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 velké kute

40 g masla

sul

150 g Sunky

80 g slaniny

3 vejce

100 g zmrazeného hrasku

Postup

Kufe natizneme podélné€ na hibeté, ostrym nozem odkrojime maso od kostry tak, abychom je neproftizli, konce
ktidel odsekneme, stehna a kfidla vykostime a zasuneme dovnitf. P1at masa s kiizi osolime, poklademe platky
slaniny a Sunky, potieme je fidkymi michanymi vejci, posypeme je hraskem a pevné sto¢ime v roladu.
Omotéame ji bilou niti, povrch osolime a upeceme na zbylém masle. Vhodna ptiloha jsou vatfené brambory a
zeleninovy salat. Roladu miizeme také podavat studenou, nakrajenou na tenké platky
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