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Karameloveé fezy

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

15 dkg vybérové polohrubé mouky
18 dkg mouckového cukru

6 vajec

rybizova marmelada
Karamelova nadivka:

2 balicky rozemletych piskot
rum

0,25 litru mléka

2 lzice kakaa

20 dkg masla

1 slazené zahusténé mléko
Poleva:

cokolada poleva

Postup

Uslehame Zloutky s cukrem, stfidave ptiddvame mouku a uslehany snih z bilki. Upeceme dortizova piskotovy
plat na vymazaném a moukou vysypaném plechu. Na vychladlé tésto rozetieme rybizovou marmeladu a
karamelovou nadivku. Do misy ddme 2 balicky rozemletych piskotil, pokapeme hodn€ rumem a zvlh¢ime
svafenym kakaovym mlékem (0,25 litru mléka a 2 1zice kakaa). Uslehame do pény 20 dkg masla, pfidame po
1zicich den pfeden v tlakovém hrnci uvarené (1 hodinu) 1 slazené zahusténé mléko. Karamelovy krém
smichame s piSkotovou hmotou a natfeme na tésto. Polijeme ¢okoladovou polevou.
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