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Patizské tezy

Kategorie: Cukrovi
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

25 dkg polohrubé mouky
25 dkg mouckového cukru
12,5 dkg tuku Hera

4 1Zice kakaa

3 vejce

0,25 litru mléka

1 vanilkovy cukr

1 prasek do peciva
citrébnova klira

Na ozdobu:

Slehacka

broskve nebo merunky

Postup

Uslehame vejce cukrem, piidame kakao, vanilkovy cukr, citronovou ktiru, zmekly tuk. Do uslehané smési
pfidame mléko a mouku prosetou s praskem do peciva. Nalijeme na vymazany a vysypany plech a peCeme v
piedehiaté troub¢ asi 10minut. Na horky upeceny plat rozetfeme ¢okolddovou polevou. V mixéru nebo
elektrickym Slehacem uslehdme 1 vejce, 20 dkg mouckového cukru, 12,5 dkg tuku, 3 1Zice kakaa. Po ztuhnuti
polevy nakrdjime na kostky, zdobime Slehackou, broskvemi nebo merunkami
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