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Jatra pana starosty

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g cibule

2 feferonky

40 g keCupu

50 g oleje

120 g uslehané smetany
600 g veptovych jater
100 ml vody

4 feferonka

kari

pepr

sul

Postup

Ocisténa jatra nakrdjime na nudlicky, opeceme na horkém oleji, opeptime, vlozime nakréjenou cibuli a za
stalého michéani orestujeme. Pfidame trochu kari kofeni, kecup, podlijeme vodou, vlozime nasekané feferonky
a dusime domékka.

Ke konci osolime. Na talifi ozdobime jatra prouzkem uslehané smetany, na kterou polozime dlouhou
feferonku.

Ptiloha: ryze, krokety, hranolky
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