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Gruzinské kure "tabako™

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 porce: - Suroviny pro

1 kute

10 strouzkii ¢esneku

sul

cerstveé mlety pept

3 Izice oleje

tkemali nebo marinovana rajcata s koprem

Postup

Postup pfipravy:

Kufe rozdélime na mensi porce a jemné naklepeme nebo jenom roziizneme na hibeté a hibetni kost
odsekneme, rozprostieme a také rozklepeme. Po obou stranach kufe potfeme bohaté prolisovanym ¢esnekem,
osolime a opepiime. Vlozime na panev s rozehiatym olejem, zatézkame poklici a zatizime zavazim, aby dobfie
ptilehlo celou plochou k panvi. Pe¢eme po obou stranach na mirném ohni celkem 20-30 minut dozlatova.
Podavame s "“tkemali’* nebo marinovanymi rajcaty v oleji se soli a pepfem posypana drobn¢ sekanym koprem
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