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Kolinka s raj¢atovou omackou - Rigatoni al Pomodori

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Suroviny:

230 g Cerstvého Spenatu nebo salatu

340 g téstovin rigatoni

parmazan nastrouhat az ptfed podavanim pokrmu
Na omacku na téstoviny:

600 g Cerstvych rajcat

1 1zicka olivového oleje

1 malé cibule

4 strouzky Cesneku nasekat

1 svazek “‘bouquet garni' (svazek tymidnu, Salvéje a majoranky svazané do otypecky provazkem)
stl, pept podle chuti

Postup

Postup ptipravy:

Na panev na rozehtaty olej dame zesklovatét cibulku s cesnekem a miizeme pridat trochu bilého vina. Pak
pridame nakréajena Cerstva rajcata a snazime se je béhem michani rozmackat. Na panev k rajcatim ptilozime
také snopecek Cerstvych bylinek svazanych provazkem a nechdme je zde zvolna vyvatrovat v omacce. Musime
pokrm pomalu dusit, opravdu jen zvolna. Kdyz jsou raj¢ata Gplné€ rozvafend propasirujeme omacku pies
cednik. Téstoviny "‘rigatoni’ " uvafime v osolené vod¢ "“al dente™", neproplachujeme a ihned promichédme s
piipravenou rajcatovou omackou. Talif vylozime zelenymi listky Spenatu nebo salatu (néco dobrého, ale
zeleného) a na n¢€ doprostied talife nalijeme smés s té€stovinami. Na povrch teplého pokrmu nastrouhame
cerstvy parmezan (nebo jiny tvrdy syr).
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