Smazene placicky z cuket

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g mouky se Spetkou kypticiho prasku
1 vejce

50 ml mléka

300 g cuket

2 1Zice Cerstvého tymianu

1 1zice oleje

sul

pept

Postup

Nasypeme odvazenou mouku do velké misy, uprostfed udélame dilek a do n¢ho rozklepneme vajicko.
Vareckou navzajem promichdme. Pomalu pfilévame mléko a pfi neustalém michéani, abychom ziskali husté,
ale hladké tésto. Cukety omyjeme a nastrouhame na papirové ubrousky, aby se do nich vstfebala vypocena
voda. Do jiz vymichaného tésta pridame cukety, tymian, podle chuti stil a pept a dikladné tésto znovu
prohnéteme. V panvi na smazeni rozehiejeme olej. Na stiedné velkou placicku vezmeme 1 1Zici tésta, na
mensi staci jen 1 1Zice. Postupné smazime placicky asi tak 3-4 minuty na kazdé strané v pfiméfené horkém
oleji. Dérovanou 1zici pokladame usmazené placi¢ky na papirové ubrousky. Kazdou varku stale udrzujeme
teplou, nejlépe v predehtaté troubé. KdyZz dosmazime posledni kousek, dame vSechny naSe vytvory na talif a
podavame, tfeba s brambory. Chceme-li mit placicky ostiejsi pfidame do vymichaného tésta 0,5 1zicky

drceného chilli kofeni.
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